CHOUX
GOLD

O MELHOR DA TRADICAO

Experimente o nosso preparado "Bak Past Choux Gold"
Com excelente sabor.
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BAK PAST CHOUX GOLD
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BAK PAST CHOUX GOLD

Preparado completo em pé para
fabrico de eclairs.

APLICAGCAO

Aparelho 1

Bak Past Choux Gold 1000g
Agua Morna 2000g
Oleo 300g
PROCEDIMENTO

1. Misturar os ingredientes em velocidade média durante 5 minutos.
2. Tender com o saco de pasteleiro. Cozer no forno a 210 - 215°C durante 20 - 25 minutos.

(Tempos e temperaturas sao meramente indicativos e dependem do tamanho das pecas e do tipo de forno)

BENEFICIOS BENEFICIOS

PARA O CLIENTE PARA O CONSUMIDOR
+ CONVENIENCIA + SABOR

+ SEGURANCA + TEXTURA

+ CONSERVAGAO + SATISFACAO

+ FRESCURA AO LONGO DO TEMPO
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